
Hoofdgerechten Vlees

Bijgerechten

BIETEN CARPACCIO 15
amandel / r icotta

BURRATA 14
perzik / chi l i  ol ie / pistache

CARPACCIO  17
paddenstoelen / zwarte knoflook /
pistache / parmezaan

STEAK TARTAAR 17 (3st)
aardappel mil le-feui l le 
supplement : truffel +10 / kaviaar +15

BEEF TATAKI 17
currymayonaise / krokante knoflook 

 
CALAMARES 13
gebakken inktvis / aïol i  / citroen

CRISPY GAMBA 17  (4st)
kataïf i  / spicy gamba mayonaise 

IBERICO RIB 18
boneless r ib vingers / hoisin / bos ui

ARANCINI 12 ( 4 st ) 
truffel r isotto kroketjes / paddenstoel /
knol-parmezaan crème

IBERICO KROKETJES  14 (4st)
pata negra / smokey-paprika mayonaise 

MOSSELEN 17
chorizo / tomaat / spaanse wijze

FOIES GRAS 25
brioche toast / braam / cranberry
Wijntip: Tio Pepe Pedro Ximènez  7.-

BRIOCHEBROOD 8
beurre noisette boter

PATA NEGRA 17
iberico / crostini / 75 gram

RIBEYE HAM 22
dry aged / crostini 

CHIPS & DIP 8
huisgemaakt / crème fraiche 
supplement kaviaar + 10 
 
    
 
PADRON PEPERS 9
pinda chi l i  ol ie

MANCHEGO KAAS 8
gemarineerd / schapenkaas

CAPPUCCINO BISQUE 8
langoustine / cognacroom

OLIJVEN & AMANDELEN 7
kalamata 

A P E R A T I V O

S T A R T E R S  
O R  T O  S H A R E

Vis

KLASSIEK per 3 stuks  12
rode wijnazi jn / sjalot

YUZU  per stuk 5
sake / kataïf i

KAVIAAR per stuk 8
asetra

ASETRA  30 gram  60
geserveerd met bl ini / creme fraîche

CAVIAR TOAST per 4 stuks. 25
brioche / asetra / creme fraîche 

O E S T E R S

K A V I A A R



CIN CIN STEAK 200 gr   30
rode biet / rode kool / knol / truffel-jus
 

OSSENHAAS 200 gr    33
groene asperges / pepersaus 

2 MINI BURGERS  18
uiencompote / aïol i  

Hoofdgerechten Vlees

 
DORADE FILET 33
tmossel / venkel / boui l labaisse-saus

ZEETONG 400 / 500 gr   55
in boter gebakken / citroenjus 

TAGLIATELLE TRUFFEL  20
truffelsaus / parmezaan

VERSE FRIET 6
mayonaise

ZOETE AARDAPPEL FRIET 8
ruffelmayonaise / parmezaan

BIMI 6
knoflookchips

Bijgerechten

alle vlees-vis hoofdgerechten worden met verse friet geserveerd

Vis

H O O F D G E R E C H T E N
V L E E S

V I S

P A S T A

B I J G E R E C H T E N

B I J  A L L E  V L E E S - V I S  G E R E C H T E N  W O R D E N  M E T
V E R S E  F R I E T  G E S E R V E E R D

D E S S E R T

CHEESECAKE SAN SEBASTIAN STYLE 13
caramelcrumble / braam

ROMANOV 13
stoofpeer / suikerbrood / vani l le-i js / meringue

TIRAMISU 13
selectie van de chef / braam / vi jgenbrood

SGROPPINO 13
citroen-i js / prosecco

RUBY PORT 7
framboos / mokka / kers / lange afdronk

TAWNY PORT 7
geri jpt fruit / cranberry / kruiden / f i jne afdronk

VINTAGE PORT 10
zwarte fruit / balsamico / cassis / elegante afdronk

BOSCHENDAL VIN D’OR 9
ananas / l imoen / honing / l icht zoet 

CLOS L’ABEILLEYN SAUTERNES 8
peer / bergamot / gedroogde abrikoos / zoet

IRISH COFFEE 9,5
Ir ish whikey

ITALIAN COFFEE 9,5
Amaretto

SPANISH COFFEE 9,5
Tia maria of L icor 43

FRENCH COFFEE 9,5
Grand Marnier

D E S S E R T W I J N

S P E C I A L  K O F F I E


